Grossandrang an der Brauerei-Eroffnung

Viele Besucherinnen und Besucher aus nah und fern fanden sich am vergangenen Freitag und Samstag beim Kloster Fischingen ein,
um die Brauerei-Eroffnung zu feiern und selbstverstéandlich das Eréffnungsbier auch gleich zu degustieren.

Fischingen — Nach nur 15-monatiger
Planungs- und Bauzeit reifen in der
einzigen Schweizer Klosterbrauerei in
Fischingen bereits die ersten Biere in
Tanks und Flaschen. Das wurde bei
herrlichem Frithlingswetter ausgiebig
gefeiert.

Erste Schweizer Klosterbrauerei
Angestossen wurde am Frei-
tagabend und am Samstag auf den
gelungenen Umbau des alten Klos-
tergebdudes und die nagelneue Brau-
technik. Aber auch die Spezialbie-

re von Braumeister Philipp Krickl
konnten probiert werden. Und na-
tiirlich wurde auf ein neues, erfolg-
reiches Kapitel in der 900-jihrigen
Klostergeschichte angestossen. In
Fischingen steht schliesslich die ers-
te Schweizer Klosterbrauerei. Und
nicht zuletzt stiess man auf die gute
Zusammenarbeit mit der Kloster-
und Benediktinergemeinschaft an.
Mit Bier, Weisswurst und «Bretzn»
feierte man die neue Attraktion in
der Gemeinde Fischingen. Die Viel-
falt an Bieren kann man nur in einer

Bierbrauer Philipp Krickl erklart den zahlreich erschienenen Gisten die moderne Brauerei.
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Viele Besucherinnen und Besucher interessierten sich fiir die Brauerei und nutzten die Gele-

genheit, das Bier zu degustieren.

hochwertigen Brauerei produzieren.
Die Brauerei Kloster Fischingen
AG ist mit ihrem Kupfersudwerk
im historischen Gebdude nicht nur
eine Augenweide. Sie verfiigt trotz
traditioneller Brautechniken, wie
Vergirung im offenen Bottich, iiber
aktuellste computergesteuerte Tech-
nologie. Zusammen mit dem verfiig-
baren Know-How, dem exklusiven
klgsterlichen Wirkungsort und den
aktuellen Tendenzen im Biermarkt
ein kaum zu verbesserndes Erfolg-
rezept.

Biermarke PILGRIM

PILGRIM heisst die neue Biermar-
ke. Der Name erinnert an den Stand-
ort, wo seit Jahrhunderten Pilger Rast
machen. Die Philosophie heisst: Alte
Rezepte neu umsetzen. Nach tradi-
tionellen Braurezepten entstehen auf
modernen Anlagen aus Kloster-Quell-
wasser, verschiedenen Rohstoffen und
mit seltenen Hefen aromatische Gour-
met-Biere in Champagnerflaschen mit
acht bis zwdlf Prozent Alkohol. «Dank
Internet-Shop und Postversand sind
heute Nischenmiirkte auch fiir kleine

Brauer erreichbar. Das ist die Voraus-
setzung, um im hinteren Murgtal viel
Geld in eine kleine Brauerei fiir hoch-
karitige Biere zu investieren», sagte
Initiant und Bierbrauer Martin Wart-
mann.

Wer steht dahinter?

Hinter dem Konzept stehen drei
erfahrene Unternehmer. Nebst Mar-
tin Wartmann sind auch Andreas
Schoellhorn aus Winterthur und Fre-
dy Lienhard aus Teufen ins Boot ge-
stiegen. Sie haben die Brauerei Kloster
Fischingen AG gegriindet und beab-
sichtigen jetzt, mit wirtschaftlichem
Erfolgauch einen nachhaltigen Beitrag
an die Bekanntheit und damit an den
Erhalt des Barock-Klosters Fischingen
zu leisten. Der Prisident vom Kloster
Fischingen, Roman Miiggler, spricht
von einem Gliicksfall und freut sich
auf den hoffentlich grossen Erfolg der
neuen PILGRIM Gourmet-Biere.

Alte Tradition kehrt zuriick

Mit diesem Unternehmen kehrt
eine alte Tradition ins Kloster zuriick
und belebt das bis anhin kaum noch
genutzte Gebidude. Doch der Platz
und somit die Braukapazititen sind
bewusst beschrinkt. Aus dem Kloster
Fischingen wird nie lastenzugweise
Bier zu den Supermirkten gefahren
werden. «Hopfen und Malz, Gott
erhalt’s.» -



